
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

   

   

  

 

  

 

   

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  

   

  

   

    

   

 

   

   

   

    

   

 

 

 

 

   

 

 

 

みなさん、おはよう

ございます！今日は

みなさんに会えるの

を、とても楽しみにし

ていましたよ。お味噌

のこと、一緒に勉強し

ましょうね！ 

 

 

 

R1,９,10（火）～真坂糀味噌店～ 

矢島保育園 わくわくプロジェクト

 

 

 

郵便局の次に向かったのは、真坂糀味噌店さん。 

ずっと昔から美味しいお味噌を作って販売している、

老舗のお店屋さんです！ 

お味噌って何でできているんだろう？新しい発見が 

みんなを待っているよ！ 

お味噌は何でできているか知っているかな？ 

お味噌は、お豆と糀と塩でできています。材料

を混ぜ一年間寝かせてお味噌が完成します！ 

枝豆でもお味噌が 

できるんだね。今度食

べてみたいなぁ！ 

真坂 民子 さん 

ありがとう 

ございます！ 

お豆の種類も色々

ありますよ！緑の

豆は枝豆の収穫を

遅めて大豆になっ

たものを使ってい

ます。 

お味噌をいただき、みんなでパクッ！美味しさにびっくりした子も多く、おかわりをして食

べたお友だちもたくさんいました。身体にいい物がたくさん入っているお味噌を食べて、

ぐんぐん大きくなろうね！！ 

メロン好きかな？みんな

で食べて下さいね！ 

冷たくて 

美味しい！ 

また来て下さいね！ 

場所を福祉会館に移し、お味噌の作り方を教えてもらいました！ 

暑い中、歩いてきた子ども達を気遣い、メロンを用意し

て下さっていました。ありがとうございました！！ 

お味噌って美味しいね！！ 

僕、大好きになっちゃった！ 


